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Kuchyrisky strojek se stane Vasim spo- - s
lehlivym pomocnikem, seznamite-li se
dokonale s jeho obsluhou. Doporuéu- l
jeme proto, abyste podrobné prostu-

dovali tento navod. Pak se naudite se
strojkem i v8emi jeho souéastkami
spravné pracovat a vyuzit vSech jeho

moznosti.
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Lis na ovoce

Strojek slouzi k lisovani bobulovitého ovo-
ce, zvlasté rybizu apod. PFi lisovani pouzi-
vame misu hnéta¢e nebo misu malou.
Vylisovana dren pada do této nadoby

a $tava odtéka korytkem do nadoby
pristavené vedle strojku.

.Strojek je uréen pro zakladni kuchynské prace, tj. pro

zpracovani a upravu potravin pfi vafeni

a ptiprave jidel. Ma samostatnou pohonnou
jednotku, na kterou se nasazuji jednotlivé strojky,
uréené pro vlastni pracovni ukony.




. pomalobézny vyvod

. rychlobézny vyvod

. vypinaci krouZek rychlovyvodu
. tlacitko spoustéci ,Start*

. tlacitko pro zastaveni ,Stop*
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Na pohonné jednotce jsou 2 vyvody, a to pro
pohon pomalobéznych strojki a pro pohon
strojku rychlobéznych. Pro pohon je pouzito
jednofazového asynchronniho motoru

s kotvou nakratko a prikonu 250 W. K rozbi-
hani motoru slouzi pomocné vinuti, spojené
v sérii s kondenzatorem. Strojek se spousti
a zastavuje pomoci dvou tladitek,
umisténych v horni roviné pohonné jednotky.
Tlacitka jsou oznaéena napisem ,Start"

a ,Stop“.

Otacky motoru jsou pro pomalobézny vyvod
snizeny pomoci Snekového a ¢elniho ozubeni,
otacky pro rychlobézny vyvod jsou zvySeny
ozubenim kuzelovym. Hridele a ozubena

kola jsou ulozena v kulickovych nebo
kluznych loziskach. Po strance elektrické
jsou veskeré kovové &asti, prichazejici

do styku s obsluhou, odizolovany od ¢asti
elektrickych — motor ma dvojitou izolaci.

zatka

tésnéni nadoby

viko s tésnénim

nozova vlozka se spojkou

—

tésnéni vika

nadoba

spojka

pfiruba
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Mixér nasazujeme rovnéz na rychlobézny
vyvod pohonné jednotky. Nejprve opét otocime
vroubkovanym kotouéem ve sméru Sipky

nadoby smérem dolG k nozum pryzovou
stérku. Prace vyzaduje zvySené opatrnosti.

Spousténi strojku

Nejprve se presvédéime, zda je strojek
vypnut. Tlagitko ,Stop" musi byt v urovni
horni roviny strojku, nesmi vyénivat nad
uroveri. Potom zasuneme vidlici pfivodni
$nury do zasuvky elektrické sité, jejiz napéti
musi odpovidat napéti uvedenému na
vyrobnim $titku. Tim je strojek pFipraven
ke spusténi. Pohonnou jednotku spustime
zmaéknutim tlacitka ,Start”. Toto tlagditko
zmaékneme smérem doll az na doraz,
&imz se zapne hlavni i pomocna faze pro
rozb&h motoru. Jakmile se motor rozto¢i,

tlagitko ihned pustime. Kdybychom je ptidrzeli

déle, byla by nadmérné namahana
pomocna rozbé&hova faze.

Zastaveni pohonné jednotky provadime
tlagitkem ,,Stop". Toto tladitko vyéniva pti
zapnutém strojku ponékud nad uroven
horni roviny.

Upinéani a sniméani pracovnich strojki

Strojky upindme na pohonnou jednotku
pomoci étykchodého zavitu. Strojek, s nimz
chceme pracovat, nasadime jednoduchym
zpusobem tak, e jej dame na pfislusny
vyvod a pootaéenim v protisméru hodinovych
rugidek (asi Y4 otacky) jej naSroubujeme

na zavit vyvodu. Nékteré strojky se pouzivaji
v kombinaci s misou hnéta¢e nebo

s misou malou a jejich upinani a ptiprava

k praci je popsana u kazdého strojku
samostatneé.

POZOR!

Po skoné&eni prace na robotu nebo

pti preruseni dodavky el. proudu je nutno,
mimo vypnuti pohonu tlagitkem, odpojit

i vidlici pfivodni $iary ze zasuvky.

Az se naucite pracovat se stérkou, dokazete
pfipravit i pomérné husté krémy a pomazanky.
Do mixéru nevsunujte nikdy pevny predmét,
naptiklad Izicku nebo vidli€ku. lhned

po skon¢eném mixovani nalijeme do nadoby
mixéru vlaznou vodu a mixér nechame

kratce v chodu. Mixér se tak z nejvétsi
necistoty umyje sam. Pak stadi jen rozebrat

a dogistit jednotlivé dilce. Po ukoné&eni
mixovani vypneme rychlobézny prevod
oto¢enim vroubkovaného kotouce ve sméru
$ipky ,,V" — vypnuto.

Lozisko nozové vlozky je nutno pfimazat
olejem po 8—10 hodinach provozu.

P#i vyméné nebo nahodném sejmuti spojky,

je nutné dbat na to, aby koli¢ek na hrideli hmotnost pohonné jednotky 6 kg

dosed! vzdy na dno drazky ve spojce. zplsob provozu kratkodoby K 30 min. ;
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,Z" — zapnuto. Nez zaéneme mixovat,
musime se presvédcit, je-li mixér spravné
sestaven. Nadoba, ktera ma levy zavit,

musi byt zaSroubovana do ptiruby tak,

aby tekutina neprosakovala. Noze mixéru
musi byt vzdy ponofeny do kapaliny. Nadobu
vzdy zakryjeme vikem se zatkou.

Teprve pak muzeme mixér spustit a pfidavat
dalsi potraviny. NapIn nadoby nesmi byt vétsi,
nez je vyznaceno na sténé nadoby, tj.
maximalné 3/ litru. Po skonéeném mixovani
vypneme nejprve motor a teprve pak
sejmeme mixér s pohonu a vyprazdnime
obsah nadoby. Zastavuje-li se pohyb napiné
v nadobé, prilijeme trochu tekutiny. Béhem
mixovani pouzivame ke stirani obsahu

Technicka data

jmenovité napéti
pfikon motoru
otacky vyvodu

uvedeno na typovém $titku vyrobku
250 W

pomalobézny 125 min?!
rychlobézny 7 000 min-

stfidavy proud 50 Hz

otacky motoru 2 840 min-t



Zaruka a opravy

Opravy v zaruéni dobé (pokud budou strojky

k opravé doru¢eny osobné) provadéji servisy:

Elektro-Praga, Jindrisska 30, Praha 1 a
Elektro-Praga, Cs. armady 21, Bratislava.
Ostatni zaru¢ni opravy i opravy mimo zaruku
provadi vyhradné OPOS, opravna
elektrospotiebicl, Halkova 89,

539 01 Hlinsko v Cechach.

Moznosti pouiiti
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Ze Severomoravského kraje zasilejte vSechny
zaruéni i pozarucni opravy na adresu OPOS,
Jaselska 1, 736 01 Havirov.

K zarucni opravé nezapomerite prilozit fadné
vyplnény zarucni list.

V8echny nahradni soucasti je mozno koupit
v prodejnach Domacich potreb a proto je

vyrobce zasadné pfimo spotrebiteli nedodava.

Zasilkovou sluzbu zajistuje Obchodni dum
Magnet, Skolni 5, 568 02 Svitavy. Vede
veskeré nahradni dily dle tohoto navodu.

mixer mlynek na kavu

Na rychlobézném
vyvodu pracuje
mixér a mlynek na
kavu.

Na pomalobézném
vyvodu pracuje
hnéta¢ a Slehac.
Strojek na mleti
masa, strouhac, lis
na‘ovoce a mlynek
na mak pracuji
rovnéz na pomalo-
bézném vyvodu

a je jich mozno
pouzit ve spojeni
s misou velkou nebo
podle potreby

s misou malou.

Nahradni souéasti

i

nasypka

nuz

vlozka sestavena

spojka

priruba (shodna s prirubou mixeru)

ELEKTRO-PRAGA HLINSKO
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Miynek na kavu

Mlynek s rotaénim drti€em nasazujeme

na rychlobézny vyvod pohonné jednotky.
Nejprve zapneme ozubeny ptrevod na pohonné
jednotce tak, ze oto¢ime vroubkovanym
kotou¢em ve smeéru Sipky ,,.Z“ — zapnuto.
Kava uréena k mleti musi byt dobfe ususena,
aby se mohla jemné rozdrtit. Nasypeme ji

do nasypky mlynku, na jejimz plasti je
oznacena napli v gramech. Maximalni napla
pro jedno mleti je 30 g. Na nasypku
nasroubujeme bakelitovou pfirubu s viozkou
a rota¢nim drticim nozem, pfi¢emz
premahame tlak pruziny, kterou je viozka
opatrena. Pruzina zajiStuje bezpeénou obsluhu
pfi pfipadném sejmuti nasypky za chodu
pohonného strojku.

Potom obratime mlynek nasypkou nahoru,
nasadime na rychlobézny vyvod a spustime
strojek. Mlynek rozdrti 30 g kavy

za 3a—1 minutu, podle pozadované
jemnosti. Po semleti kavy (max. 1 minuta)
pohon zastavime, strojek s pohonu sejmeme
a obratime opét nasypkou dolt. Rozemleta
kava, ktera ptilnula na nozi a hlinikové
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vlozce, spadne pfi mirném poklepu na strojek
do nasypky. Po odSroubovani bakelitové
ptiruby s vliozkou mizeme rozemletou kavu

z nasypky vysypat nebo pfimo vybirat

1zickou do pfipravenych §alka.
Potrebujeme-li mlit nékolik davek za sebou,
je dobfe ponechat strojek mezi jednotlivymi
davkami vzdy asi 4 minuty v klidu, aby

se nadmérné nezahrivala kava a naboj vliozky.,
Pozor pii nasroubovani a vySroubovani
nasypky z bakelitové priruby! Spojeni téchto
dilu je provedeno levym zavitem a smér
otaceni je oznac¢en na nasypce dvéma Sipkami.
Strojek Cistime tim zplsobem, ze

vyCistime vlhkym hadrem nasypku a rovnéz
tak ocistime viozku s rotaénim nozem.
Bakelitovou pfirubu s viozkou nesmime nikdy
omyvat ve vodé nebo do vody ponorit.

Po skon¢eném mileti vypneme rychlobézny
pfevod tim, Ze oto¢ime vroubkovanym
kotouéem ve sméru Sipky ,,V* — vypnuto.

Pfi vyméné nebo nahodném sejmuti spojky,
je nutné dbat na to, aby koli¢ek na hrideli
dosed! vzdy na dno drazky ve spojce.

Nepodstatné zmény od standardniho prove-
deni, které nemaiji vliv na funkci vyrobku,

si vyhrazujeme.

strojek na mleti masa

strouhaé

224

Oznaceni na vyrobnim $titku ,,Doba chodu

K 30 min“ znamena maximalni dobu chodu
bez vypnuti. Po nepretrzitém provozu po
dobu 30 min nechame strojek vychladnout.
To ptipada v uvahu naptiklad pfi lisovani
vétsiho mnozstvi ovoce apod. Prace na
pracovnich strojcich je vSak oby¢ejné casove
krat$i, takze nas toto omezeni nebude

v praci zdrzovat a neni tedy tfeba provozni
&as sledovat. Mezi jednotlivymi pracemi

na ruznych strojich je samoziejmé vzdy
urcity ¢asovy odstup a motor zatim vychladne.
Toto fe$eni umoznuje pfi minimalnich
rozmérech motoru jeho maximalni vyuziti.

Jako zakladni prisluSenstvi se prodavaji ve
spole¢ném obalu tyto strojky: hnétag, Slehac,
mixér, kavomlynek, strojek na mleti masa,
strouhaé¢, mlynek na mak a misa mala.

Lis na ovoce se prodava samostatné a podrob-
ny popis obsluhy je uveden v pfilozenem
navodu.
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lis na ovoce mlynek na mak




PFi pouzivani rychlobézného vyvodu musime
nejprve zapojit pfevodové soukoli. Toto
soukoli je totiz vypinatelné, protoze se pouziva
jen pfi mixovani a mleti kavy. Kdybychom
nechali rychlovyvod pfi praci se strojky
nasazenymi na vyvod pomalobézny dale bézet,

Znacka trojuhelnik V na vypinacim
krouzku rychlovyvodu musi byt vzdy
proti teCce @

ozubeni by se zbyte¢né opotiebovavalo

a zvySovala by se tak hluénost. Zapinani

a vypinani rychlobézného vyvodu provadime
otocenim vroubkovaného krouzku na tomto
vyvodu podle oznaéeni a napisu —

smérem ,,V* - vypnuto, smérem ,.Z" - zapnuto.

Zapiname a vypiname vidy jen tehdy, kdyi je strojek

v klidu!

Tuto zasadu je nutno pri obsluze vzdy
dodrzovat, aby se neposkodil ozubeny pfevod.
PFi zapinani se mohou Ozubena kola dostat
do takové polohy, ze ovladaci ¢ast uplné
nezapadne. V takovém pripadé pootoéime

0 néco unasecem, ¢imz se poloha

ozubenych kol vzajemné upravi tak, ze
vypinaci krouzek zapadne do spravné polohy.
Projevi se to slySitelnym cvaknutim.

Neni-li vypinaci krouzek nastaven do spravné
polohy, zustava tlagitko ,Start" zablokovano
— strojek nelze spustit.

Nepouzivame-li pri praci néktery z vyvodu,
zakryjeme jej vzdy vickem. Vi¢ka chrani
vyvody proti vnikani necistot a zpracovavanych
potravin do pohonu.

Mazani

Prevodova soukoli, kulickova a kluzna loziska
pohonné jednotky jsou pfi montazi ve
vyrobnim zavodé dobfe namazana a neni
treba je béhem provozu ptfimazavat.

Loziska pracovnich strojkl jsou fesena tak,
Ze nevyzaduji Zzadného mazani.
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Pro celkové provedeni strojku je prevazné
pouzito plastickych hmot. Proto je strojek velmi
lehky, snadno omyvatelny a tim i vysoce
hygienicky. Plastické hmoty ov§em vyzaduiji

pfi pouzivani ur¢itou nezbytnou pééi.
Chrarime proto jednotlivé dilce i strojky pred
nasilnym poskrabanim a pred pfimym plsobe-
nim vysSich teplot. Dilce z plastické hmoty mu-
Zete omyvat tak teplou vodou, jakou snese
vaSe ruka — protoze kazda hmota pouzita

k vyrobé strojku snese teplotu 80 °C. Nedaveijte
je vSak nikdy oschnout na horka kamna, ne-
stavte je po umyti pobliz vafi¢i a podobné.
Cisténi

Povrch pohonného strojku &istime tak, Ze jej
pouze otfeme vlhkou utérkou a potom
vytfeme do sucha. Zvilasté peclivé vycgistime
okoli tlagitek a pfi praci dbame, aby se
nedostala do spary mezi tlacitky a télesem
vrchniho krytu necistota, ktera znemozfuje
spravnou funkci tlacitek. Pohonny strojek
nesmime nikdy ponofit do vody ani vodou
omyvat. Cisténi pracovnich strojki je popséno
u kazdého strojku samostatné.

PFi praci na kuchyriském strojku pouzivame
pro vétsinu GkonG misu hnétace, do niz pada
zpracovavana potravina. Aby se rozsitila
pouzitelnost, je prisluSenstvi strojku dopinéno
jesté misou malou, takZe nékteré prace

je mozno provadét bud v mise hnétade,

tj. mise vétsi, nebo v mise malé, jak je
popsano u jednotlivych strojkl. Podle toho
si také fidime praci. Po uhnéteni tésta

nebo uslehani bilkd mizeme mlit maso do
misy malé. Umeleme-li maso do misy

velké, mizeme vyménou vika za strouhaé
nastrouhat do masa housku a po nasazeni
hnétacich hakd uhnéteme pfimo v mise
sekanou. Do misy malé mizeme zase umlit
mak nebo nastrouhat mens$i mnozstvi

zeli. PFi strouhani vétsiho mnozstvi zeli je
lépe pouzivat nadoby vétsi. Takovym zplso-
bem si vzdy pfi pfipravé jidla naplanujeme
postup praci, abychom strojek pIné vyuzili.
Dobrou organizaci prace si usetfime

i dal§i nadoby.

Nahradni soucéasti

[~
\
hidei

misa (bez htidele a loziska)

o

podlozka (shodna s podlozkou hnétaée)

misa mala (véetné hridele a loziska)
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Chceme-li mlit mak, nasadime na
pomalobézny vyvod nejprve misu hnétace
nebo misu malou. Na stfed misy nasadime
miynek na mak tak, aby spravné zapad| na
Ctyfhran naboje, ktery jej zajistuje proti
otaceni. Hfidel misy pfitom zapadne do
otoéného kamene. Oto&ny kamen zajistime
stejnym zpUsobem jako hnétaci hak, tj.
zaSroubovanim §roubku do htidele misy.

Otoény a pevny kamen jsou na sebe |
ptitladovany nasypkou, jejimz otadenim se
reguluje jemnost mleti. Umlety mak pada

do misy. Mak uréeny ke zpracovani musi byt
Uplné suchy. P¥i mleti se musi jenom drtit,
nikoliv lisovat, aby zustal sypky, nezka$ovatél
a neztracet chut. Proto nikdy neptitahujeme
nasypku nasilim. Strojek gistime kartaékem
a vlhkym hadfikem.
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nasypka

mleci kdmen pevny

mleci kamen otaény

podlozka @

téleso

Pohonna jednotka

Vyménu souéasti, ktera vyzaduje zasah do
elektrické éasti, maze provadét jen odborna
elektroopravna.

PFi vyméné kola s ventilatorem je nutno sefidit
ozubeni pomoci vymezovacich podlozek tak,
aby po celém obvodé kola byla zubova vile
0,1 mm. Ostatni sou&asti pohonné jednotky
vyzaduji pfi vyméné specialni ptipravky, a pro-
to nejsou do prodejen dodavany.

Pohonna jednotka je vybavena bezpeénostni
pojistkou, ktera vstoupi v &innost nespravnym
pouzitim pfi pferu$eni dodavky el. proudu,
nebo pfi havarijnim stavu pohonné jednotky.
Dojde-li k rozepnuti pojistky, svéfte vzdy
pohonnou jednotku odborné elektroopravné

k vyméné pojistky pajené specialni pajkou

a kontrole stavu pohonné jednotky.

Seznam vSech opraven je k dispozici ve véech
prodejnach s elektrospotiebidi.

Nahradni souéasti

kolo s ventilatorem

kolo vyvodu

&

unaseé

vypina¢

=i
&

tlagitko ,,Stop"

tlagitko ,Start"

vicko vyvodu

&

pryZova podlozka




Slozeni jednotlivych dilct.

€isteni desticky klicem.

Nahradni soucéasti

kli¢

tlacitko

téleso vrchni

Sroub

Snek

naz

vyménné desticky s otvory @ 3, @ 4.5

“*\;«3,-
hridel upliny

téleso spodni
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Strojek na mleti masa

Pti mleti masa pouzivame misu hnétace,

na niz nasadime strojek na mleti masa. Umleté
maso pada ptimo do misy a muze byt ihned
dale zpracovano — kuprikladu hnéteno

pro pripravu sekané apod. Pfi mleti mensiho
mnozstvi mozno pouzit misu malou. V obou
pripadech je sestaveni strojku stejné.

Pted prvnim pouzitim strojek upiné rozebere-
me a vdechny kovové ¢asti zbavime ochranné
vrstvy tuku, ktera je chrani proti korozi.

Misu nasadime na pomalobézny vyvod a dame
na ni jako viko spodni téleso strojku na

mieti masa. Do ného vlozime htidel

s nasazenou destickou, nozem a Snekem.
Tyto dily stahneme lehce Sroubkem. Vystupek
v otvoru pro desticku zapadne do vyrezu

v destiéce, unaseni hridele zajistuje
Styfhranny hridel v mise hnétace. Nakonec
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na$roubujeme otaéenim v protisméru
hodinovych ruci¢ek vrchni ¢ast télesa. Tim
je strojek pripraven k praci. Maso roziezeme
na prouzky a podobné si pfipravime i ostatni
potraviny, které chceme na strojku mlit.

Pro hrubé ¢i jemné mleti jsou urceny 2
razné desticky. Desticku s nejmensimi otvory
pouzivame k ptipravé jemné ha$e, s otvory
strednimi pro mleti masa na sekanou apod.,

P¥i mleti pouzivame k pritlatovani
zpracovavaného materialu tla¢itko. Kli¢
slouzi k povoleni §roubu na htideli a pomoci
vystupku na kli¢i Cistime otvory v desti¢ce.

Po skonceni mleti strojek rozebereme

a vSechny casti omyjeme v horké vodeé.
Vymyjeme i misu — ale nikdy ji neponofujeme
do vody!

Hnétac¢ hnéte lehka i tuha (vanockova) tésta
0,5—1,5 kg. Misu hnétac¢e nasadime na poma-
lobézny vyvod a na naboj uvniti misy
nasadime dvojramenny hnétaci hak.

Proti vysouvani jej zajistime Sroubkem
zaSroubovanym do hridele hnétace. Do misy
hnétace pak dame nejdrive ¢ast mouky,

cukr, sul, vejce, kvasek, tuk a mléko. Hnétag
spustime a po rozpracovani pridame

volné mouku az je tésto dostate¢né tuhé.
Délame-li houskové knedliky, ptidame
rozkrajenou housku az ke konci hnéteni.

PFi hnéteni vétsiho mnozstvi tésta se

muze stat, Ze je tésto vytlaGovano po hnétacim
héaku vzharu, a proto je ob¢as stirame zpét

do misy pryzovou stérkou. Po pouziti
umyjeme misu a hnétaci hak teplou vodou

a osusime.

Misu nikdy neponofujeme do vody!

Ke $lehani pouzijeme rovnéz misu hnétade.
Na naboj nasadime téleso Slehace se dvéma
metlami. Téleso musime nasadit na étyfhran

htidele a pfi otaceni tladit dolu, az zapadne
na ¢tyrhran naboje. | téleso Slehace
zajistime proti vysouvani Sroubkem,
zasroubovanym do htidele. Na Slehagi
Slehame bilky, zloutky, smetanu, piSkotova
tésta, krémy atd. Pro pfipravu treného

¢i piSkotového tésta je mozno tfit bud zvlast
Zloutky s cukrem a pak samotné bilky,

nebo zloutky a bilky s cukrem najednou.

V obou ptipadech docilime velmi dobrych
vysledku. Budeme-li tfit tuk s cukrem,
nesmime pouzit ztuhly tuk pfimo z chladnicky,
ale musime jej drive nechat ponékud
zméknout. Pred $lehanim bilkt nebo smetany
musi byt misa vzdy €ista, nejlépe
vyplachnuta studenou vodou. Stfika-li pfi
praci hmota z misy, pouzijeme ochranné
viko. Po skonceni prace sejmeme téleso

z naboje misy a metly odSroubujeme. Misu
a metly omyjeme v teplé vodeé, viko ve vodé
vlazné. Téleso otfeme vihkym hadrem

a osusime. Téleso ani misu nesmime

nikdy ponorit do vody.

Nahradni soucéasti

5 o
Hnétaé podlozka
viko lozisko
% Slehaé
$roub @Q )3
<
ozubené kolo velke
hnétaci hak

misa hnétage Uplna (v&etné hridele a loziska) kryt
S

hridel —

misa hnétace (bez hridele a loziska) metla
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Strouhaé slouzi ke strouhani housky, zeleniny,
ovoce, syrovych brambor, salatovych okurek

12

a hlavkového zeli — jak pro denni potfebu,
tak i pro konzervovani vét§iho mnoistvi.

PF¥i strouhani pouzivame misu hnéta¢e nebo

pfi mensim mnozstvi misu malou. Misu

nasadime na pomalobézny vyvod a na ni

nasadime téleso strouhace. Téleso tak

vlastné tvofi viko misy. Do tohoto vika viozime

jeden ze Etyf strouhacich kotouéu — podle

druhu materialu, jaky chceme zpracovat:

a) jemny kotou¢ slouZi ke strouhani rohlik(,

" oFiskl apod.,

b) hruby kotoué ke strouhani zeleniny,

c) kotou¢ platkovaci na krajeni okurek nebo
zeli a

d) strouhaci kotoué¢ na strouhani syrovych
brambor.

Potfebny strouhaci kotou¢ nasadime do télesa
takto: téleso strouhacée obratime nasypkou
doll a kotoué polozime do stfedu tak,

aby byl pod opérkou umisténou proti nasypce,
jak oznacuje Sipka na obrazku na str. 12

dole vlevo (bfit ostfi smeéfuje doll). Zespodu
nasadime do otvoru unase¢, kotoué

zajistime matici, jak ukazuje vedlej§i obrazek
na téZe strance dole a dotdhneme.

Sestaveny strouha¢ se strouhacim kotouéem
nasadime na misu tak, aby ¢tyfhranny htidel

v naboji hnétaci misy zapadl| do étyfhranného
otvoru unasece se strouhacim kotouéem

a vystupky na obvodu vika zapadly do

vybrani nadoby. K pfitlaéovani strouhanych
potravin pouzivame tlagitko. Po skonéeni
prace strojek rozebereme a omyjeme.

Nahradni souéasti

tlagitko

unadeé

téleso strouhaée upiné

strouhaci kotou¢e a) b) ¢) d)

=3

matice
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